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Aufstellung lhres Brutgerates

Sehr geehrter Kunde,

Sie haben ein GRUMBACH-Brutgerat erworben und wir wiinschen lhnen damit
viel Erfolg. Bevor Sie mit der Brut beginnen, sollten Sie einige wichtige
Grundbedingungen voraussetzen:

Sicherheitshinweise

FUr Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Anleitung oder unsachgemalRe
Handhabung verursacht werden, (bernehmen wir keine Haftung. In diesen
Fallen erlischt jeder Gewahrleistungsanspruch.

Lesen Sie vor erstmaliger Inbetriebnahme des Brutapparates
diese Anleitung komplett durch!

Aus Sicherheitsgriinden ist jegliche eigenmachtige konstruktive Veranderung
des Gerates und der zum Einsatz mit dem Gerat vorgesehenen Komponenten
nicht gestattet!

Die Ermittlung valider Messergebnisse, Schlussfolgerungen und daraus
abgeleitete MaRnahmen unterliegen ausschlieRlich der Eigenverantwortung
des Anwenders! Eine Haftung oder Garantie flr die Richtigkeit der zur
Verfligung gestellten Ergebnisse (Daten) ist ausgeschlossen. In keinem Fall
wird eine Haftung fir Schaden Ubernommen, die sich aus der Verwendung
der abgerufenen Messergebnisse ergeben.

Der Brutraum

Die Betriebsbedingungen koénnen an jedem Aufstellort verschieden sein.
Komponenten wie AuRentemperatur, dufdere Luftfeuchtigkeit, Stromstarke
im Netz kénnen dazu bei- tragen. Der Brut raum sollte so beschaffen sein,
dass die Brutapparate keinen groRen  Erschitterungen  durch
Verkehrsfahrzeuge oder andere Maschinen ausgesetzt sind.

Trotz bester Warmeisolierung empfehlen wir eine Raumtemperatur von 18-
20 °C, die jedoch 25 °C nicht Ubersteigen sollte. Am besten eignen sich
Kellerrdume, weil dort meist ein optimales Brutraumklima vorhanden ist. Die
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Fenster mulssen entsprechend abgeblendet werden, damit die
Sonnenstrahlen nicht direkt auf das Gerat fallen.

Im Brutraum sollte unbedingt auf hygienische Sauberkeit geachtet werden.
Bakterien, Viren und Pilze, die mit den Schuhen in den Raum gebracht
werden, gelangen auch in das Brutgerat, wenn Sie nicht verhindern, dass sie
in den Brutraum eindringen. Der Boden sollte mit einem guten
Desinfektionsmittel mindestens einmal wodchentlich gereinigt werden und
alle Tischplatten und Oberflachen des Gerates sollten sauber gehalten
werden.

Uberpriifen Sie lhr Brutgerat!

Trotz groRter Sorgfalt bei Verpackung und Funktionsprifung im Werk kann
Ihr Gerat auf dem Transportweg beschadigt werden. Deshalb sollte das
Brutgerat noch einmal genau Uberprift werden und zwei bis drei Tage im
Probebetrieb laufen.

Inbetriebnahme

Machen Sie sich zuerst mit den Bedienungselementen vertraut. Wenn Sie
nun den Stecker in eine vorschriftsméaRig geerdete Schuko Steckdose mit
230 V Spannung einstecken, ist Ihr Gerat betriebsbereit.

Sicherheitsthermostat

Zusatzlich haben wir in allen Brutgerdten ein Sicherheitsthermostat
eingebaut, das eine Geratelberhitzung in jedem Fall verhindert. Aus
Sicherheitsgriinden  erfolgt die Einstellung mit einem dinnen
Schraubenzieher:

1/10 Drehung = ca. 1 °C.

Drehung nach rechts = Erhéhung der Abschalttemperatur.

Drehung nach links = Verringerung der Abschalttemperatur.

Das Abschalten der Temperatur wird durch ein leises Klicken, sowie
Erloschen der Thermo- und Feuchtigkeitskontrolle bestatigt.

Es ist erforderlich, dass nach dem Probelauf der Begrenzer auf seine
Abschalttemperatur fixiert wird. Bitte ganz behutsam drehen, denn schon
eine minimale Drehung verdndert die Abschalttemperatur. Wenn Sie mit dem
Begrenzer die Temperatur etwas ansteigen lassen, kénnen Sie nach lhren
Wilnschen die genaue Abschalttemperatur festlegen. Der Abschaltpunkt
sollte mindestens 1 °C Uber der Bruttemperatur liegen, weil der Flhler des
Sicherheitsthermostats in der Nahe der Heizspirale sitzt und eine hohere
Temperatur als im Brutraum flhlt.



Tankklappe

Die Tankklappe ist nur dann zu bedienen, wenn Sie bei geflillitem Tank die
Feuchtigkeit reduzieren wollen. Hinter dem Drehknopf befindet sich eine
Klappe, die den eingebauten Tankstutzen 6ffnet und schliefst. Stellung drei
Uhr bedeutet ,offen”. Diese Einstellung muss sein, wenn Sie die
Befeuchtungsautomatik benutzen wollen, damit feuchte Luft aus dem Tank
in den Brutraum geblasen wird.

Stellung sechs Uhr bedeutet, die Klappe verschlie3t den Tank, es dringt keine
unnotige Feuchte in den Brutraum, wobei der Feuchte-Soll-Wert auf 5 %
heruntergesetzt werden muss. Dieser Regler erspart ein Entleeren des
Wassers aus dem Tank bei angestiegener Luftfeuchte im Brutraum.

Wenden

In jedem Brutgerat befinden sich Horden, die zur Aufnahme der Bruteier
dienen. Der Boden dieser Horden besteht aus beschichtetem Lochblech. Auf
die Rollen werden nun die Bruteier so gelegt, dass jeweils die stumpfen
Enden und die spitzen Enden zueinander zeigen. Dies verhindert das
Wegrollen in eine Richtung. Fillen Sie die Horden immer von der Mitte nach
aufRen, um die Luftzirkulation zu unterstitzen.

Die Bruteier sollen im Verlauf der Brut waagerecht auf den Horden liegen. Es
macht jedoch kaum etwas aus, wenn die Eier beim einlegen halbschrag
gestellt werden. Dadurch wird das Fassungsvermdgen noch erhoht.
Gewendet wird, je nach Eigut, ab dem 1. bis 3. Bruttag. Bei Gerdten mit
Wenderahmen dreht sich das Hihnerei durch die Drehung der Rollen einmal
um 180°, wenn der Rahmen von einer Seite zur anderen schiebt.

Lichtschalter

Der Lichtschalter betatigt die Beleuchtung fir den Brutraum des Gerates. Bei
normalem Einschalten bleibt das Licht flir mindestens 60 Sekunden an. Diese
Dauer verlangert sich solange Sie Schaltflachen bedienen. Wenn Sie mdchten
kdénnen Sie das Licht auch dauerhaft anschalten, indem Sie den Lichtschalter
2 Sekunden gedrlckt halten.



Eieinlage

Arbeitet das Gerat stérungsfrei und ist 2 bis 3 Tage lang Probe gelaufen,
beginnen Sie mit der Einlage der Bruteier. Befinden sich die Eier im Gerét,
wird die Temperatur erst einmal absinken. Dies ist kein Anlass zur Sorge.
Durch das Offnen des Brutgeréates ist sehr viel Warme entwichen und die
Temperatur der eingeschobenen Eier ist weitaus niedriger.

Es ware falsch, diesen Vorgang durch Hochregelung der Heizung zu
verstarken, denn die Eier missen erst die Bruttemperatur annehmen. Nach
einigen Stunden zeigt das Thermometer die richtige Temperatur.

Den Wenderahmen kénnen Sie auf jede Eigrofie einstellen, indem Sie die
Rollenabstande der Eigrofie anpassen, d. h. das Ei liegt horizontal auf zwei
Rollen. Bitte legen Sie stumpfes Eiende gegen stumpfes Eiende und spitzes
Eiende gegen spitzes Eiende, damit die Eier sich nicht auftirmen.

Brutwarme

Als glnstigste Temperatur wird hier von Fachleuten eine Anfangswarme von
37,5 °C angegeben. Erwiesenermalen gilt als anstrebenswerte Temperatur:
Richtwert 37,8 °C bzw. 100° Fahrenheit. Flr die drei Tage vor dem Schlupf
kann die Temperatur um ca. 0,5 bis 1 °C tiefer eingestellt werden.

Schlupf

Hat die Brut ihren normalen Verlauf genommen, kénnen Sie in Ruhe dem
Schlupftag entgegensehen. Sie sollten dann die Eier in den Schlupfbriter
umlegen oder — falls Sie in einem Gerat durch briiten — die Temperatur und
Feuchte lhrem Eigut anpassen. Nehmen Sie bitte die Wenderahmen heraus
und legen Sie die Eier auf den Gitterboden. Es ist oft glinstiger, die Eier in
spezielle Schlupfhorden zu legen.

Die Temperatur soll beim Schlupf ca. 37 °C betragen. Um die
Sauerstoffaufnahme fur die Kiken zu erhdhen, ist es nach Ansicht einiger
Fachleute besonders wirksam, einige Eisorten vor dem Schlupf in eine
Losung mit verdlnnter Salzsaure zu legen. So entfernen Sie die Fettschicht.
Das Mischungsverhéltnis betragt: 5 | Wasser + 1 Teeloffel 18%ige Salzsaure.
Die Temperatur der Lauge sollte etwa 37 °C betragen. Nach dem Bad die Eier
grundlich in frischem Wasser von ebenfalls 37 °C reinigen. Bei anderen Eiern
reicht es aus, die Fettschicht vorsichtig abzublrsten, um mehr
Sauerstoffdurchlass zu ermaglichen.

Um nun die Eier fir den Schlupf mit der nétigen Feuchtigkeit zu versorgen,
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bleiben die Frischluftoffnungen zunéchst geschlossen. Durch das Verstellen
der Offnungen dosieren Sie die Luftfeuchtigkeit im Brutgerat.

Bitte das Geréat nicht unnotig 6ffnen, bis sich das letzte Kiiken aus der Schale
befreit hat.

Reinigung und Desinfektion

Nach beendetem Schlupf ist das Brutgerat mit einem feuchten Lappen
sorgfaltig zu reinigen. Die Schubladen kénnen mit Seifenlauge gescheuert
werden. Die Horden von Compact- und Schrankbritern kdénnen ebenso
einfach ausgespritzt werden. Danach das Gerdt wieder auf Temperatur
bringen und desinfizieren.

Auch die einzulegenden Bruteier kdnnen ebenfalls mit einem von uns
empfohlenen Desinfektionsmittel zuverlassig desinfiziert werden. Dann gut
lGften. Wenn die Brutsaison vorilber ist, lasst man nach erfolgter grindlicher
Reinigung das Gerat offenstehen, damit die noch im Brutgerat befindliche
Feuchtigkeit restlos entweicht. Vor neuem Brutbeginn ist es notwendig, den
Luftfilter gut zu reinigen und das Filterpapier zu wechseln.

Es st sinnlos, Gber kleine Mangel hinwegzusehen in der Hoffnung, dass sie
spater auch noch behoben werden kénnen. Das Gerdt muss wirklich
einwandfrei arbeiten.

Die Ermittlung valider Messergebnisse, Schlussfolgerungen und daraus
abgeleitete MalRnahmen unterliegen ausschlieBlich der
Eigenverantwortung des Anwenders! Eine Haftung oder Garantie fiir die
Richtigkeit der zur Verfiigung gestellten Ergebnisse (Daten) ist
ausgeschlossen. In keinem Fall wird eine Haftung fiir Schaden
tibernommen, die sich aus der Verwendung der abgerufenen
Messergebnisse ergeben.



Kontrollpunkte vor Einlage der Eier

e Temperaturbereich

e Temperaturkontrolle
¢ Luftfeuchtigkeit

o Larmbelastigung

Brutgerat

e waagerechter Stand des Gerates

e Messgerate (Thermometer) Bedienungselemente (Schalter,
Kontrollen)

¢ Probelauf
e abgekochtes Wasser
e storungsfreies Arbeiten

MaRgebend fiir alle Menipunkte

Alle Werte, die wahrend des Betriebes im Meni geédndert werden missen,
auf der jeweiligen Seite direkt bestatigt werden und sind danach erst aktiv.
Die geanderten Werte werden zeitversetzt aktiv. Alle Werte der einzelnen
MenUpunkte beziehen sich auf 24 Stunden.



Bedienung
Der Brutapparat

Premium Touch Display
Power
Wassereinfiill-/Ablass-Stutzen
Tankklappe
Frischluftregulierung

Eihorde mit Rollenwender
Sicherheitsthermostat

NooaNWNN
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Technische Daten

Spannung: 230V
Frequenz: 50 ... 60 Hz
Nennleistung: 500 W/AC-1

Kapazitat verschiedener EigroRen pro Wendehorde:

HlUhnereier | ZwerghlUhner | Papageien | Wachteln | Enten | Ganse | Emu Straufde
Fasane Nandu
42 48 62 120 30 15 8-12 4-5
Service

ProCon automatic systems GmbH & Co. KG
Bettwiesenweg 18

D-35325 Miicke

Telefon +49 (0) 64 00/956 91-15

Telefax +49 +49 (0) 64 00/956 91-29
E-Mail: info@grumbach-brutgeraete.de -
Internet: www.grumbach-brutgeraete.de

Seit dem 1. Januar 1996 ist die CE-Kennzeichnung in Verbindung mit der
EMV-Richtlinie zwingend vorgeschrieben.

Unsere Produkte unterliegen der DIN EN 55104 (Dezember 1995) hinsichtlich
der Storfestigkeit fir Haushaltsgerate und erflllen die EMV Anforderungen.
Wird das Brutgerat durch hochfrequente Strdme aus dem Netz gestort, so
kann eine vorldbergehende Beeintrachtigung des Betriebsverhaltens
auftreten. Nach der Stérung arbeitet das Gerat wieder bestimmungsgemafs.
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Hauptseite
0 ‘@ ‘e

37.7 °C

37.7°C Soll @

Meni/Home

Seite zuriick

Seite vor
Temperatur

Feuchte /Wassertank
Kiihlung
Wendung/Entsperren

60 %

60 % Soll @

Temperatur

© 00 N O G »h W N =

Feuchte

-
o

Lichtschalter

Tag 1

-
-—

Kalenderbrutzeit
(Sichtbar, wenn aktiv

-siehe Unterpunkt 5-)

Wichtig!
Vor dem Reinigen des Brutgerates unbedingt den Netzstecker

ziehen.
& Bei Brutgerat CTD7 beachten Sie bitte, die Filter regelmaRig

alle acht Tage zu Gberpriifen. Bei Jungtieren mit Gefieder ist
die Staubentwicklung sehr hoch.
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Meniu

Einstellungsseiten lassen sich Uber (<) und (>) Schaltflachen sowie der
MenUtaste erreichen, welche die MenUseite fir folgende Einstellungsreiter
aufruft.

1 Temperatur- und
Feuchtesollwerte

Meni 2 Abkiihlphasen
3 Rotationsphasen

&oo * 9 s 0 4 Offset und

Temperatureinheit
Brutkalender,
Datenlogging, PIN

P o O) e e @ 6 Grenzwerte

Sollwerte Kiihlphasen Wendungen 5

Abgleich Kalender Grenzwerte 7 Email und .
Internetzugriff
8 Displayeinstellungen
QP B =
--— und Sprache
Internet Einstellungen Testmenii 9 Testseite

10 Ethernet

= (Netzwerkkabel) /
«P AD i@ Wi (Fank]

LAN/WLAN Fehlerseite Info

1 Fehlerseite
12 Infoseite
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1.Temperatur- und Feuchtesollwerte

Dieses Meni konnen sie ebenfalls auf dem Home Bildschirm durch

berlhren der Temperatur oder Feuchte erreichen.

Sollwerte

Soll Temperatur: 38.3 °C

o +

Fon
(e)
—

Soll Feuchte: 64%

Feuchtekont.

Hinweis:

Solltemperatur
Sollfeuchte

Feuchteregulation
aktiv/inaktiv

Sind die Slider sowie die Buttons deaktiviert (ausgegraut) so ist der
Kalender aktiv (siehe & Unterpunkt 5.Brutkalender, Datenlogging,

Sprache).
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2. Kihlphasen

Bitte beachten sie, dass kein aktives kiihlen méglich ist. Das , Kihlen” der
Brutkammer basiert auf der zugefihrten Luft des Brutraums.

Abkuhlphasen
1 Abkiihldauer (1-90
Kithlungsdauer: 1 min Minuten)
2 Wenn aktiviert, wird
die eingestellte
‘b Abkiihldauer bis zu
+ 30% variiert
. - 3 Abkiihlungen pro
Varianz Min: gl 9 Tag (0-12)
Kiihlungen pro Tag: 0 4 Wenn aktiviert, wird
@ die eingestellte
- Abkiihimenge bis zu
0 3 variiert

+

Varianz Tag: oFF o

Hinweis:

Sind die Slider sowie die Buttons deaktiviert (ausgegraut) so ist der
Kalender aktiv (siehe & Unterpunkt 5.Brutkalender, Datenlogging,
Sprache).
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3. Rotationsphase

Wendungen
Rotationsdauer: 26 min .
1 Rotationsdauer (1-30
Minuten)
2 Wenn aktiviert, wird
+ die eingestellte
Rotationsdauer bis
Varianz Min: or 9 zu 30% variiert
) 3 Rotationen pro Tag
Rotationen pro Tag: 0 (0-24)
4 Wenn aktiviert, wird
e die eingestellte
+ Rotationsmenge bis

zu 3 variiert

Varianz Tag: orr 0

Hinweis:

Sind die Slider sowie die Buttons deaktiviert (ausgegraut) so ist der
Kalender aktiv (siehe = Unterpunkt 5.Brutkalender, Datenlogging,
Sprache).
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4. Offset, Temperatureinheit

Um eine moglichst hohe Genauigkeit der Temperatur und relativen Feuchte
zu erhalten, empfehlen wir ihnen die Benutzung der mitgelieferten Kapillar-
Thermometer und Haarhygrometer.

Abgleich
Temperaturabgleich 19.7 °C
o + 1 Korrigierte
Temperatur
Feuchteabgleich 64 % 2 Korrigierte Feuchte
3 Auswalhl: Celsius,
9 + Fahrenheit, Kelvin

K@
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5. Brutkalender, Datenlogging, Sprache

Die Anzeige der Brutzeit sowie die Einstellung des Brutbeginn Tages gilt nur
bei aktiviertem Brutkalender.

1 Auswahl des

Kalender, Log, Pin Brutbeginn Tages
2 automatische

Brutbeginn: Tag 148 Bildschirmsperre.

Zum Entsperren, 3
Sekunden Icon
Kiihlung (unten
rechts) halten

3 Aktivieren des
Brutkalenders im
Browser
4 Neustart des
Kalender Brutvorgangs

inklusive Rotations
und Kiihlphasen

5 Loggen auf USB
Stick loggt jede
Minute den Zustand
auf einem
FAT16/FAT32/FAText
formatierten USB-
Stick

Hinweis:

Ist der Kalender aktiviert so werden nur die im Webbrowser
eingegebenen Werte akzeptiert (siehe Webbrowser - Unterpunkt
2. Kalender).
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6. Grenzwerte

Ein Toleranzwert Gberwacht unibliche Schwankungen der Temperatur und
Feuchte aufderhalb der Kiihlphasen. Sobald die gewlinschte Solltemperatur
und Sollfeuchte erreicht wurde, beginnt die Toleranziberwachung.

Wenn nun die Ist-Temperatur/Feuchte aufierhalb des Toleranzwertes liegt,
wechselt die Hintergrundfarbe der Temperatur/Feuchte auf Rot, sowie ein
entsprechender Fehler auf der Fehlerseite ist einsehbar. Zuséatzlich wird der
Alarm auch ausgel6st, wenn Uber langere Zeit keine Anndherung an die
Zieltemperatur/Zielluftfeuchte stattfindet (z.B. leerer Wassertank). Dies |6st
auch ggf. eingestellte Alarmmails aus und ist im Log sowie Browser
einsehbar.

Grenzwerte

& Alarm Toleranz: 1.0 °C

—

- + Toleranzwert Temperatur
Toleranzwert Feuchte
8 Alarm Toleranz: 10 % Herstellen des Brut
(o) Standards (Default)

+

Brutstandart
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7. E-Mail, Livedaten

Falls Sie von unterwegs Uber wichtige Werte lhres Brutgerates auf dem
Laufenden bleiben wollen, gibt es mehrere Moglichkeiten:

e Erhalten Sie E-Mails, wenn ein Alarm vorliegt
e E-Mails iiber den Zustand alle n Stunden, sowie Livedaten des
Brutschrankes per Browser verfolgen.

Hinweis: Default ist 0 Std = inaktiv.

=8V EHEl vour@email-adress.com 1

Alarm Intervall: 0 Std.

2]

1 E-Mail-Adresse Eingabe der
E-Mail-Adresse fiir Alarm-
und Statusemails

2 Alarm Intervall in Stunden
bevor diese E-Mail erneut
gesendet wird

3 Intervall der Statusemails

4 Senden der Zustandsdaten
an unsere Server.
https://procon-grumbach.de
(sieche Webbrowser>
3.Procon-grumbach)

+

4

Cloud upload
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8. Geratebeschreibung, Displayeinstellungen

Durch die Einstellung der Display Helligkeit erhalten sie die Moglichkeit ihren
Stromverbrauch zu senken.

Displayeinstellungen

Hintergrund: 12

0 1 Hintergrundfarbe/
- + Hintergrundbild
2 Anpassung der
Display Helligkeit: 100 % Helligkeit an
Standort
3 Spracheinstellung
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9. Test

Um Funktionen |hres Brutschrankes testen zu kénnen, aktiveren Sie zundchst
den Testschalter (aktuelle Regulation wird unterbrochen). Die Stoppuhr lauft,
wenn der 2 Testschalter sowie der 3 Rotierenschalter betéatigt sind. Sie stoppt
sobald der 3 Rotierenschalter erneut bestatigt wird.

Beim Wechseln auf eine andere Seite wird die normale Brutschrankregelung
fortgefihrt.

Testmenu

Stopuhr Rotation

00:08 @
Stoppuhr
Testschalter
Rotieren
Befeuchten
Heizen

Test 9 = 0

Rotieren

6 O & O

Befeuchten Heizen

G A WN =
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10.1 Ethernet-Verbindung (LAN)

Subnetmask: Aktivierung der Verbindung
Einstellungsdaten bei

Gateway: 192.168.1.254 Auswahl einer statischen
Verbindung

DNS: Auswahl der

Verbindungsart
Anzeige der aktuellen IP

Client Server Statische

Aktuelle IP: 192.168.1.18 0

Auswahl der Verbindungsart:

- Client wird empfohlen, wenn bereits ein bestehender DHCP Server
im Netzwerk vorhanden ist (Router etc.)

- Statisch falls Sie manuell die Verbindung festlegen méchten

- Server erstellt ein festgelegtes Netz im Netzwerkbereich
"192.168.40/8" mit der IP "192.168.40.1". Rechner kénnen sich dann
diesem automatisch anschlieRen. Diese Einstellung ist nicht
empfohlen bei Vorhandenem DHCP im Netz.

Hinweis:

Die Einstellungsdaten werden nur aktiv, wenn die Verbindungsarten
Statisch oder Server gewahlt werden.
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10.2 Wifi-Verbindung (WLAN)

WLAN @) s=n@)

1 Aktivierung der Verbindung

SSID: 2 Zeigt verfiigbare Netzwerke
an

Password:

3 Daten des WLAN Netzes,

IP: 192.168.3.100 7 mit dem Sie sich verbinden

Subnetmask: mochten bzw welches Sie
erstellen mochten

Gateway: 4 Einstellungsdaten bei
Auswabhl einer statischen

DNS: Verbindung

5 Auswahl der
Verbindungsart
6 Aktuelle IP der CTD?7

Client Hotspot  Statisch 6

Aktuelle IP: 192.168.40.2@

Auswahl der Verbindungsart:

- Client fiir automatische Netzwerkeinstellung.

- Statisch falls Sie manuell die Netzwerkadresse festlegen
mochten.

- Server erstellt einen Hotspot mit festgelegtem Netz im
Netzwerkbereich "192.168.40/8" mit der IP "192.168.40.2".
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11. Fehlerseite

Bei Rot aufleuchtendem Hintergrund, liegt ein Fehler vor, der hier eingesehen
werden kann.

Fehleribersicht

1 Laufzeit der letzten Verbindung
Tag 1 o mit Regelungsprozessor
00:07:18 2 Auflistung méglicher Fehler
wie Leerer Wassertank,
Auslosung des

Fehlerfrei 9 Sicherheitsthermostates
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12. Infoseite

Brutschrank-Info

Geratebeschreibung 0

Betriebsstunden
Jahr0 Tag 0 00:09:16
MV=1.0 DV=1.0

Typ: BSS 160
Sn.: faf48a 9

ProCon automatic systems
GmbH & Co.KG
grumbach@procononline.de
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1 Hier konnen Sie eine

Geratebeschreibung eintragen
Auflistung der kompletten
Laufzeit lhres Brutschrankes,
Mikrocontrollerversion,
Displayversion, Geratetyp,
Seriennummer
Kontaktadresse



Webbrowser

Wie im Punkten 10.1 und 10.2 beschrieben kénnen sie auf diesen Seiten ihre
aktuelle IP-Adresse (wenn das Gerdt mit einem Netzwerk verbunden ist)
ablesen. Diese konnen sie dann in ihrem Webbrowser ihres Geréates, welches
mit dem selben Netzwerke verbunden ist, eingeben und werden direkt zur
Hauptseite verbunden.

1. Hauptseite

Wenn Sie eine funktionierende

Netzwerkverindung aufgebaut haben, Monitor | Caensar | Grgh | Logs | Engion
koénnen Sie eine Verbindung mit ihrem
bevorzugten PC/Smartphone per Browser
herstellen. Die Adresse, welche im Browser
eingegeben werden muss, finden Sie auf
der Ethernet oder Wifi Seite im Display,

Letzter Sensorwert von GTFS6

Mouseaver oder beritven der Felder fur mehr Informationen

Temperatur Soll Temp, Lufefeuchte Soll Luft!,

wre wIC 2% 30 %

unter aktuelle IP. ,q?w:"
Wenn zB. 192.168.40.1 angezeigt wird
geben Sie im Browser http://192.168.40.1 m
ein. '
Auf der nun ersichtlichen Hauptseite konnen \’ )
Sie in der oberen Bedienleiste Unterseiten

. &3
anwaéhlen, oder die Sprache auf . 0066
Deutsch/Englisch wechseln. Miwwn  proTe  Manten peo Tag
Die Hauptseite gibt Ihnen die Ubersicht Gber ! ' !
die wichtigsten Einstellungen und et Adresse Beschesibung

Echtzeitdaten lhres Brutschrankes.



2. Kalender

Hier kann ein kompletter Brutzyklus von maximal 160 Tagen vordefiniert
werden. Mit den Schaltflachen "Neuer Eintrag" kann ein Tag hinzugefigt und
mit "Letzte Loschen" der letzte Tag entfernt werden. Mit "Speichern" konnen
Sie ihre Einstellungen auf Ihren PC herunterladen und falls gewUnscht wieder
mit der Schaltflache "Durchsuchen” einlesen.

"Ubertragen" sendet schlieRlich die Einstellungen auf Ihr Brutgeréat. Diese
mussen dann noch aus Sicherheitsgriinden am Display direkt neu eingelesen
werden bevor Sie aktiv werden. Auf der Displayseite "Brutkalender,
Datenlogging, Sprache "den Kalender aktivieren und die Einstellungen
bestatigen.

Monitor Calendar Graph Logs English

Temperatureinheit: ¢ [ Ubertragen ] [ Speichern ] [ Durchsuchen... ] Keine Datei ausgewahit.

Reset [ Neuer Eintrag ] [ Letzte Laschen ] Brutzeit: Tag § / 00:15:63

Tag Solltemp. Solifeuchte  Rotation/Min Rotation/Tag Kuhlung/Min  Kthlung/Tag
1 ol 377 & 67 # 1 % o # 1 & o &
2 37,1 % 66 # 1 & o # 1 # o Ll
3 37,7 <l 66 & 1 o & 1 ] =
4 ¢l 37,7 % 66 & 1 & o # 1 0 &
5 37,7 & 30 # 1 % o # 1 & o &
6 37,7 <l 66 & 1 o & 1 ] =

Kenfiguration empfangen.

28



3. Graph

Bereits vorhandene Logdaten auf dem USB-Stick kénnen auf dieser Seite
visualisiert werden. Einfach das gewiinsche Log anklicken und warten bis das
jeweilige Liniendiagramm in lhrem Browser angezeigt wird.

Durch markieren des Graphes kdénnen Sie in bestimmte Bereiche
hineinzoomen. Einzelne Werte kénnen ausgeblendet werden, durch klicken
der Bezeichnungen auf der Legende, oder separat angezeigt werden durch
doppelklick hierauf.Mit der Schaltfloche "Durchsuchen" konnen Sie auch

Logs, welche sich auf ihrem Rechner befinden, visualisieren lassen.

Monitor Calendar Graph Logs Deuisch

129_log.csv 138_log.csv 139_log.csv

@temp hum stemp shum @ rotate cool  @alert
2 - —
35.0
30.0
250
200
15.0
100
50
YL A Y e I I
09:12:48 15:33:20 05:26:40 19:20:00 07:02:52
37.8 e ; S S—
200
0.0
02/09:12:48 03 /05:26:40 03/19:20:00 04/07:02:5:
Save as PNG
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2. Logs

Vorhandene Logs auf dem USB-Stick, kénnen hier auf den PC/Smartphone
heruntergeladen werden.

Index of /download/

File Name | Eile Size | Date |

Parent directory

- 15-5ep-2017 20:29
126K 01-Jan-1980 0000

L Velume Information

225K 01-Jan-1980 00:00
91K 01-Jan=-1950 00:00

Die Ermittlung valider Messergebnisse, Schlussfolgerungen und daraus
abgeleitete MaRnahmen unterliegen ausschlielich der
Eigenverantwortung des Anwenders! Eine Haftung oder Garantie fiir die
Richtigkeit der zur Verfiigung gestellten Ergebnisse (Daten) ist
ausgeschlossen. In keinem Fall wird eine Haftung fiir Schaden
tibernommen, die sich aus der Verwendung der abgerufenen
Messergebnisse ergeben.
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3. Webseite ProCon-Grumbach

Der weltweite Zugriff erfolgt Uber die Seite www.procon-grumbach.de .
Geben sie hier lediglich die Seriennummer ihres Geréates ein (Bedienung =
12. Infoseite) und klicken sie auf Absenden.

Auf dieser Seite werden ihnen dann im 60 Sekunden Takt neue Daten der
Maschine angezeigt.

Hinweis:

Das Brutgerat muss einen Zugang zum Internet iiber das Netzwerk
aufweisen. Desweitern muss der Cloudupload aktiviert sein (siehe
Bedienung-> 7. E-Mail, Livedaten).

1 Hier konnen sie die
Seriennummer eingeben

2 Auflistung moglicher Fehler
wie Leerer Wassertank,
Auslosung des
Sicherheitsthermostates
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Brutempfehlung

Hihnerbrut Brutdauer 21 Tage
Temperatur: 1.-17. Tag 37,8°C
18.-21. Tag 37,0°C(Schlupf)
Feuchtigkeit: 1.-19. Tag 55-60 % rel. Luftfeuchte
20.-21. Tag 70 % rel. Luftfeuchte
Wenden: 3.-17. Tag 5-maltaglich
Schieren: 4.+ 17.Tag
Entenbrut Brutdauer 28 Tage
Temperatur: 1.-22. Tag 37,6 -37,7°C
23.-28.Tag 37,0-37,5°C
Feuchtigkeit: 1.-22.Tag 55— 60 % rel. Luftfeuchte
Kihlen: ab 10. Tag 2-mal taglich bis
zum Anpicken
Wenden: 2.-22. Tag 3- bis 6-maltéaglich
Schieren: 14.;17. + 22. Tag

Papageienbrut
Kakadu

Ara
Amazonen

Verschiedene Arten:

Luftfeuchte
Empfehlung:

Schlupfphase:
Wenden:

Temperatur
37,1-37,2°C

37,1-37,2°C
37,0-37,3°C
37,0-37,3°C

Feuchtigkeit
38 -42 % rel. Luftfeuchte

48 % rel. Luftfeuchte
50 -52 % rel. Luftfeuchte
45— 47 % rel.

Briten nach ca. 15 % Gewichtsverlust
Bei Molukkenkakadus ca. 18 %

36,8 °C
6-mal taglich (1 Reiter)

75 % rel. Luftfeuchte

Wanderfalkenbrut

Temperatur:

Feuchtigkeit:

Wenden:

Brutdauer 32 Tage

1.-30. Tag
Anpicken
1.-30. Tag
Anpicken

1.-30. Tag
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37 °C

50 — 55 % rel. Luftfeuchte
75 — 80 % rel. Luftfeuchte

6-mal taglich



Anhang 1: Datenschutzerklarung

Wir freuen uns sehr Uber |hr Interesse an unserem Unternehmen.
Datenschutz hat einen besonders hohen Stellenwert fir die Geschaftsleitung
der ProCon automatic systems GmbH & Co.KG. Eine Nutzung der
Internetseiten der ProCon automatic systems GmbH & Co.KG ist
grundsatzlich ohne jede Angabe personenbezogener Daten madglich. Sofern
eine betroffene Person besondere Services unseres Unternehmens ber
unsere Internetseite in Anspruch nehmen maochte, kdnnte jedoch eine
Verarbeitung personenbezogener Daten erforderlich werden. Ist die
Verarbeitung personenbezogener Daten erforderlich und besteht fir eine
solche Verarbeitung keine gesetzliche Grundlage, holen wir generell eine
Einwilligung der betroffenen Person ein.

Die Verarbeitung personenbezogener Daten, beispielsweise des Namens, der
Anschrift, E-Mail-Adresse oder Telefonnummer einer betroffenen Person,
erfolgt stets im Einklang mit der Datenschutz-Grundverordnung und in
Ubereinstimmung mit den fir die ProCon automatic systems GmbH & Co.KG
geltenden landesspezifischen Datenschutzbestimmungen. Mittels dieser
Datenschutzerklarung méchte unser Unternehmen die Offentlichkeit tiber
Art, Umfang und Zweck der von uns erhobenen, genutzten und verarbeiteten
personenbezogenen Daten informieren. Ferner werden betroffene Personen
mittels dieser Datenschutzerklarung dber die ihnen zustehenden Rechte
aufgeklart.

Die ProCon automatic systems GmbH & Co.KG hat als fir die Verarbeitung
Verantwortlicher zahlreiche technische und organisatorische Mafinahmen
umgesetzt, um einen moglichst lickenlosen Schutz der Uber diese
Internetseite verarbeiteten personenbezogenen Daten sicherzustellen.
Dennoch kénnen internetbasierte DatenlUbertragungen grundsatzlich
Sicherheitsllcken aufweisen, sodass ein absoluter Schutz nicht gewahrleistet
werden kann. Aus diesem Grund steht es jeder betroffenen Person frei,
personenbezogene Daten auch auf alternativen Wegen, beispielsweise
telefonisch, an uns zu Ubermitteln.

1. Begriffsbestimmungen

Die Datenschutzerklarung der ProCon automatic systems GmbH & Co.KG
beruht auf den Begrifflichkeiten, die durch den Europaischen Richtlinien- und
Verordnungsgeber beim Erlass der Datenschutz-Grundverordnung (DS-GVO)
verwendet wurden. Unsere Datenschutzerklarung soll sowohl fir die
Offentlichkeit als auch fur unsere Kunden und Geschaftspartner einfach
lesbar und verstandlich sein. Um dies zu gewahrleisten, mochten wir vorab
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die verwendeten Begrifflichkeiten erldutern.

Wir verwenden in dieser Datenschutzerklarung unter anderem die folgenden
Begriffe:

a) personenbezogene Daten

Personenbezogene Daten sind alle Informationen, die sich auf eine
identifizierte oder identifizierbare natlrliche Person (im Folgenden
.betroffene Person”) beziehen. Als identifizierbar wird eine natdrliche Person
angesehen, die direkt oder indirekt, insbesondere mittels Zuordnung zu einer
Kennung wie einem Namen, zu einer Kennnummer, zu Standortdaten, zu
einer Online-Kennung oder zu einem oder mehreren besonderen Merkmalen,
die Ausdruck der physischen, physiologischen, genetischen, psychischen,
wirtschaftlichen, kulturellen oder sozialen Identitat dieser natlrlichen Person
sind, identifiziert werden kann.

b) betroffene Person

Betroffene Person ist jede identifizierte oder identifizierbare natlrliche
Person, deren personenbezogene Daten von dem fir die Verarbeitung
Verantwortlichen verarbeitet werden.

c) Verarbeitung

Verarbeitung ist jeder mit oder ohne Hilfe automatisierter Verfahren
ausgeflhrte Vorgang oder jede solche Vorgangsreihe im Zusammenhang mit
personenbezogenen Daten wie das Erheben, das Erfassen, die Organisation,
das Ordnen, die Speicherung, die Anpassung oder Verdnderung, das
Auslesen, das Abfragen, die Verwendung, die Offenlegung durch
Ubermittlung, Verbreitung oder eine andere Form der Bereitstellung, den
Abgleich oder die Verknipfung, die Einschrankung, das Loschen oder die
Vernichtung.

d) Einschrankung der Verarbeitung

Einschrankung der Verarbeitung ist die Markierung gespeicherter
personenbezogener Daten mit dem Ziel, ihre kiinftige Verarbeitung
einzuschranken.

e) Profiling

Profiling ist jede Art der automatisierten Verarbeitung personenbezogener
Daten, die darin besteht, dass diese personenbezogenen Daten verwendet
werden, um bestimmte persodnliche Aspekte, die sich auf eine natlrliche
Person beziehen, zu bewerten, insbesondere, um Aspekte bezlglich
Arbeitsleistung, wirtschaftlicher Lage, Gesundheit, personlicher Vorlieben,
Interessen, Zuverlassigkeit, Verhalten, Aufenthaltsort oder Ortswechsel
dieser naturlichen Person zu analysieren oder vorherzusagen.

f) Pseudonymisierung

Pseudonymisierung ist die Verarbeitung personenbezogener Daten in einer
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Weise, auf welche die personenbezogenen Daten ohne Hinzuziehung
zusatzlicher Informationen nicht mehr einer spezifischen betroffenen Person
zugeordnet werden kénnen, sofern diese zuséatzlichen Informationen
gesondert aufbewahrt werden und technischen und organisatorischen
MaRnahmen unterliegen, die gewéhrleisten, dass die personenbezogenen
Daten nicht einer identifizierten oder identifizierbaren nattrlichen Person
zugewiesen werden.

g) Verantwortlicher oder fiir die Verarbeitung Verantwortlicher
Verantwortlicher oder fir die Verarbeitung Verantwortlicher ist die natUrliche
oder juristische Person, Behorde, Einrichtung oder andere Stelle, die allein
oder gemeinsam mit anderen Uber die Zwecke und Mittel der Verarbeitung
von personenbezogenen Daten entscheidet. Sind die Zwecke und Mittel
dieser Verarbeitung durch das Unionsrecht oder das Recht der
Mitgliedstaaten vorgegeben, so kann der Verantwortliche beziehungsweise
konnen die bestimmten Kriterien seiner Benennung nach dem Unionsrecht
oder dem Recht der Mitgliedstaaten vorgesehen werden.

h) Auftragsverarbeiter

Auftragsverarbeiter ist eine natUrliche oder juristische Person, Behorde,
Einrichtung oder andere Stelle, die personenbezogene Daten im Auftrag des
Verantwortlichen verarbeitet.

i) Empfanger

Empfanger ist eine natlrliche oder juristische Person, Behdrde, Einrichtung
oder andere Stelle, der personenbezogene Daten offengelegt werden,
unabhangig davon, ob es sich bei ihr um einen Dritten handelt oder nicht.
Behdrden, die im Rahmen eines bestimmten Untersuchungsauftrags nach
dem Unionsrecht oder dem Recht der Mitgliedstaaten moglicherweise
personenbezogene Daten erhalten, gelten jedoch nicht als Empfanger.

j)  Dritter

Dritter ist eine naturliche oder juristische Person, Behorde, Einrichtung oder
andere Stelle aul3er der betroffenen Person, dem Verantwortlichen, dem
Auftragsverarbeiter und den Personen, die unter der unmittelbaren
Verantwortung des Verantwortlichen oder des Auftragsverarbeiters befugt
sind, die personenbezogenen Daten zu verarbeiten.

k) Einwilligung

Einwilligung ist jede von der betroffenen Person freiwillig fir den bestimmten
Fall in informierter Weise und unmissverstandlich abgegebene
Willensbekundung in Form einer Erklarung oder einer sonstigen eindeutigen
bestatigenden Handlung, mit der die betroffene Person zu verstehen gibt,
dass sie mit der Verarbeitung der sie betreffenden personenbezogenen
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Daten einverstanden ist.
2. Name und Anschrift des fiir die Daten Verarbeitung Verantwortlichen

Verantwortlicher im Sinne der Datenschutz-Grundverordnung, sonstiger in
den Mitgliedstaaten der Europaischen Union geltenden Datenschutzgesetze
und anderer Bestimmungen mit datenschutzrechtlichem Charakter ist die:
ProCon automatic systems GmbH & Co.KG

Bettwiesenweg, 18

35325 Micke

Hessen

Tel.: +496400/956910

E-Mail: info@procononline.de

Website: www.procononline.de;www.procon-grumbach.de

3.Allgemeine Grundsatze fiir die Verarbeitung personenbezogener
Daten

ProCon automatic System GmbH & Co.KG hat sich folgende
Verarbeitungsséatze zu eigen gemacht um das angemessene
Datenschutzniveau sicherzustellen:

- Personenbezogene Daten werden rechtmalfiig, nach Treu und Glauben
und transparent verarbeitet.

- Personenbezogene Daten werden nur fur festgelegte, eindeutige und
rechtmafRige Zwecke erhoben und nicht in einer Weise
weiterverarbeitet, die mit diesen Zwecken unvereinbar ist.

- Personenbezogene Daten miissen angemessen, relevant und auf das
fur die Zwecke, fur die sie verarbeitet werden, erforderliche MalR
beschrankt sein.

- Personenbezogene Daten missen richtig sein und gegebenenfalls auf
dem neuesten Stand gehalten werden; unrichtige oder unvollstandige
personenbezogene Daten werden berichtigt oder geléscht oder die
weitere Verarbeitung wird ausgesetzt.

- Personenbezogene Daten dirfen nicht in einer Form aufbewahrt
werden, die eine Identifizierung der betroffenen Personen uber einen
langeren Zeitraum als fur die Zwecke, fir die die Daten erhoben oder
weiterverarbeitet wurden, ermdglicht.

- Personenbezogene Daten werden in einer Weise verarbeitet, die eine
angemessene Sicherheit der personenbezogenen Daten gewdahrleistet.

ProCon automatic Systems GmbH & Co.KG wird sie stetes Uber die
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Erhebung und Verarbeitung lhrer persénlichen Daten informieren.
Ausnahmen werden nur aus berechtigten Grund erfolgen.

4. Arten von personenbezogenen Daten

Wir erheben und verarbeiten Ihre personenbezogenen Daten auf vielfaltige
Weise, wenn Sie Uber die verschiedenen bestehenden Kanale mit uns in
Kontakt treten.

Einige der personenbezogenen Daten mussen verarbeitet werden, damit wir
Ihnen die gewtinschten Dienstleistungen anbieten kénnen, einige andere
personenbezogenen Daten kdnnen Sie freiwillig angeben. Wir werden Sie
immer dartber informieren, welche personenbezogenen Daten notwendig
sind (z. B. durch die Verwendung eines Sternchens (*)) und welche Folgen es
fur Sie hat, wenn Sie uns diese Daten nicht zur Verfligung stellen, z. B. dass
wir Ihre Anfrage nicht (vollstandig) beantworten kénnen.

Die von uns erhobenen und verarbeiteten personenbezogenen Daten lassen
sich im Allgemeinen in die folgenden Kategorien einteilen:

- Kontaktinformationen wie Name, Adresse, Telefonnummer, E-Mail-
Adresse, Titel, Arbeitsort usw.

- Informationen, die Sie uns bei der Kontaktaufnahme tiber Online-
Kontaktformulare, E-Mails oder Telefon mitteilen

- Profilinformationen, falls Sie ein Profil oder Konto bei uns erstellen,
einschlief8lich Benutzername und Passwort

- Benutzerinformationen wie technische Daten zur Nutzung und Anzeige,
einschlieBlich IP-Adressen, wenn Sie unsere Webseiten oder
Anwendungen besuchen, auch auf Webseiten Dritter

- Transaktionsinformationen, einschlieRlich Kreditkarteninformationen,
wenn Sie bei uns Waren oder Dienstleistungen kaufen

- Informationen aus der intelligenten Verbrauchsmessung (, Smart
Metering“) und der Verbrauchsmessung von Heizung, Kuhlung,
Wendung, Betriebsstunden und anderen Versorgungsleistungen

Grundsatzlich verarbeiten wir keine besonderen Kategorien von
personenbezogenen Daten (besondere personenbezogene Daten) lber Sie,

es sei denn, Sie haben lhre ausdrickliche Einwilligung dazu erteilt oder wir
sind dazu verpflichtet, um die geltenden Vorschriften einzuhalten.

5. Zwecke fiir die Verarbeitung lhrer personenbezogenen Daten
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Wir verarbeiten lhre personenbezogenen Daten nur, um einen
rechtmaRigen Zweck zu verfolgen, und in der Regel werden wir lhre
personenbezogenen Daten nur dann verarbeiten, wenn Folgendes
zutrifft:

- Sie haben lhre Einwilligung zu einer solchen Verarbeitung gegeben,
oder

- die Bearbeitung ist fur die Erfillung eines Vertrags notwendig, oder

- die Verarbeitung ist notwendig, um einer gesetzlichen Verpflichtung
nachzukommen, der wir unterliegen, oder

- die Verarbeitung ist fur die Zwecke, der von uns oder einem Dritten
verfolgten berechtigten Interessen notwendig und wird als nicht
nachteilig fir Sie angesehen.

Wir verarbeiten Ihre personenbezogenen Daten fur die folgenden Zwecke:

- Um Ihnen Produkte, Dienstleistungen und Informationen zur Verfiigung
zu stellen, die Sie von uns anfordern, oder

- um lhnen Newsletter oder anderes Marketingmaterial, einschlieflich
Umfragen, zuzusenden, oder

- zur Verwaltung unserer Geschaftsbeziehungen und zur Verhandlung
und Ausfuhrung von Vertragen, oder

- um lhnen allgemeine Kundendienst und -supportleistungen anzubieten,
oder

- um Kundenbedurfnisse zu erkennen und Wissen darliber zu gewinnen,
wie unsere verschiedenen Dienstleistungen, einschlief3lich Webseiten
und Anwendungen, sowie Produkte genutzt werden und, um diese zu
bewerten und zu verbessern, oder

- um uns mit lhnen Uber verschiedene Themen auszutauschen, oder
- um den jeweils geltenden Gesetzen zu entsprechen.

6. Cookies

Wir verwenden Cookies, um Inhalte und Anzeigen zu personalisieren,
Funktionen fir soziale Medien anbieten zu kénnen und die Zugriffe auf
unsere Website zu analysieren. Aufderdem geben wir Informationen zu Ihrer
Verwendung unserer Website an unsere Partner flr soziale Medien,
Werbung und Analysen weiter. Unsere Partner fihren diese Informationen
moglicherweise mit weiteren Daten zusammen, die Sie ihnen bereitgestellt
haben oder die sie im Rahmen lhrer Nutzung der Dienste gesammelt haben.
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- Die Zwecke der Verarbeitung der durch den Einsatz von Cookies
gesammelten Daten sind folgende:

- der Betrieb, die Verbesserung und die Optimierung der Leistung und
der Benutzerfreundlichkeit der Webseite und ihrer Dienste,

- die Durchfuihrung von Kunden- und Nutzeranalysen und -
segmentierungen, um unser Verstandnis flr unsere Nutzer zu
verbessern und den Nutzern, einschlieRlich lhnen, einen besseren und
mafgeschneiderten Service zu bieten,

- statistische Zwecke.

7. Offenlegung, Weitergabe und Bereitstellung personenbezogener
Daten an Empfanger
Personbezogene Daten werden nur in folgenden Fallen weitergegeben:

Wir geben personenbezogene Daten an Stellen auféerhalb von ProCon weiter,
wenn wir nach Treu und Glauben davon ausgehen dirfen, dass der Zugriff
auf diese Daten oder ihre Nutzung, Aufbewahrung oder Offenlegung

vernlnftigerweise notwendig ist, um folgende Zwecke zu erflllen:

e Geltende Gesetze, Vorschriften oder gerichtliche Verfahren
einzuhalten oder einer vollstreckbaren behdrdlichen Anordnung
nachzukommen.

e Geltende Nutzungsbedingungen durchzusetzen, einschlieRlich der
Untersuchung moglicher VerstoRe.

e Betrug, Sicherheitsméangel oder technische Probleme aufzudecken,
zu verhindern oder anderweitig zu bekdmpfen.

Wir geben méglicherweise personenbezogene Daten an unsere Partner,
beispielsweise an unsere Handler weiter.

8. lhr Einverstandnis
Wie oben erwéhnt, werden einige unserer Verarbeitungsaktivitaten auf Ihrer
Einwilligung beruhen. In einem solchen Fall haben Sie das Recht, |hre

Einwilligung jederzeit zu widerrufen.
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Wenn Sie |hre Einwilligung widerrufen, werden wir die Verarbeitung lhrer
personenbezogenen Daten einstellen, es sei denn, die weitere Verarbeitung
oder Speicherung ist gemal den geltenden Datenschutzgesetzen oder
anderen anwendbaren Gesetzen und Vorschriften zuldssig oder erforderlich.

Bitte beachten Sie, dass der Widerruf Ihrer Einwilligung die Rechtmaligkeit
der vor dem Widerruf durchgefiihrten Verarbeitung nicht berlhrt. Darlber
hinaus kénnen wir aufgrund lhres Widerrufs lhrer Einwilligung
moglicherweise nicht in der Lage sein, lhre Anforderungen zu erflllen oder
Ihnen unsere Dienste zur Verfligung zu stellen.

9. Datensicherheit

Um lhre personenbezogenen Daten zu schitzen, hat ProCon automatic
Systems GmbH & Co.KG angemessene technische und organisatorische
Malinahmen getroffen, die unter Berlcksichtigung des Standes der Technik
und der bei ihrer Durchfiihrung entstehenden Kosten ein Sicherheitsniveau
gewabhrleisten, das den von der Verarbeitung ausgehenden Risiken und der
Art der zu schitzenden personenbezogenen Daten angemessen ist.

Nach einer Bewertung der Risiken hat ProCon automatic Systems GmbH &
Co.KG MaRnahmen zum Schutz personenbezogener Daten gegen die
zufallige oder unrechtmafiige Zerstdérung oder den zufélligen Verlust, die
Anderung, die unberechtigte Offenlegung oder den unberechtigten Zugang
getroffen, insbesondere wenn im Rahmen der Verarbeitung
personenbezogene Daten in einem Netz Ubertragen werden. Des Weiteren
wurden Mafinahmen gegen jede andere Form der unrechtmafligen
Verarbeitung eingeleitet.

10. lhre Rechte

Sie haben das Recht auf Zugang zu den Uber Sie verarbeiteten Daten,
vorbehaltlich bestimmter gesetzlicher Ausnahmen. Darlber hinaus kdnnen
Sie der Erhebung und Weiterverarbeitung lhrer personenbezogenen Daten
widersprechen. AuRerdem haben Sie das Recht, |hre personenbezogenen
Daten gegebenenfalls zu korrigieren. Sie kdnnen uns auch auffordern, die
Verarbeitung einzuschranken.

Wir werden alle Informationen 16schen oder korrigieren, die aufgrund der seit
ihrer Erfassung verstrichenen Zeit oder aufgrund anderer in unserem Besitz
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befindlicher Informationen falsch oder veraltet sind.

Wenn Sie uns schriftlich dazu auffordern, werden wir Ihre
personenbezogenen Daten unverziglich |6schen, es sei denn, wir haben eine
Rechtsgrundlage fur die weitere Verarbeitung, z. B. wenn die Verarbeitung
zur Begriindung, Austbung oder Aufhebung eines Rechtsanspruchs oder zur
Erflllung eines Vertrages mit Ihnen erforderlich ist.

Um von den oben genannten Rechten Gebrauch zu machen, kontaktieren Sie
uns bitte Uber die unseren Datenschutzbeauftragten (siehe Abschnitt 2).

In Bezug auf solche Anfragen stellen Sie uns bitte sachdienliche
Informationen zur Verfigung, damit wir lhre Anfrage bearbeiten kdnnen,
einschliellich Ihres vollstdndigen Namens und |hrer E-Mail-Adresse, damit
wir Sie identifizieren kénnen. Wir werden |hre Anfrage so schnell wie maglich
und innerhalb eines Monats beantworten.

Wir weisen darauf hin, dass Sie bei |hrer ortlichen Datenschutzbehdrde eine
Beschwerde einreichen kénnen, falls Sie mit der Verarbeitung lhrer
personenbezogenen Daten durch uns nicht einverstanden sind.

11. Links zu anderen Webseiten usw.

Unsere Webseiten kdnnen Links zu anderen Webseiten oder zu integrierten
Webseiten enthalten. Wir sind nicht fir den Inhalt der Webseiten anderer
Unternehmen (Webseiten Dritter) oder fir die Praktiken dieser Unternehmen
bei der Erhebung personenbezogener Daten verantwortlich. Wenn Sie
Webseiten Dritter besuchen, sollten Sie die Richtlinien der
Webseitenbetreiber zum Schutz personenbezogener Daten und andere
relevante Richtlinien lesen.

12. Anderungen dieser Datenschutzerklarung
Wir behalten uns das Recht vor, diese Datenschutzerklarung in Zukunft

aufgrund von Anderungen der geltenden Gesetzgebung zu andern. Wir
werden Sie Uber alle derartigen Anderungen informieren.
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